www.allerbesterkram.de

Chiligurken

Ca. 8 Glaser a 580 ml

2000 g Einlegegurken
600 g Schalotten

8 rote Chilischoten

600 ml Weillweinessig

6 EL Honig

6 EL helle Sojasof3e

6 TL Pimentkorner

50 g Salz1500 ml Wasser

e Gurken waschen, trocknen, in 2 cm dicke Scheiben schneiden
e (Chilis entkernen und in Streifen schneiden
e Schalotten pellen, lings halbieren und lings in Streifen schneiden

Gurkenscheiben in Gliser verteilen. Alle Gibrigen zutaten in einen Topf geben und autkochen.
Den Sud abkiihlen lassen und zu den Gurken geben. Gliser verschlieen und 30 Min. bei 90°

einwecken.
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