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Elsasser Kartoffelauflauf

4 Portionen

600 g Kartoffeln

1-2 EL Butterschmalz

2 Zwiebeln

00 g durchwachsener, geraucherter Speck
2 Knoblauchzehen

> Munsterkidse

Salz

Pfeffer

e Kartoffeln schilen und fein hobeln

e Zwiebeln pellen und fein wiirfeln

e Speck fein wiirfeln

e Knoblauchzehen pellen, den Keim entfernen und sehr fein wiirfeln
e Munsterkase in diinne Scheiben schneiden

e  Grill vorheizen

Butterschmalz stark erhitzen und die Kartoffelscheiben unter hiaufigem Wenden goldbraun bra-
ten. Speck und Zwiebeln zugeben und ca. 5 Min. mitbraten. Salzen und pfeffern. Die Kartoffeln
in eine passende Auflaufform oder in Portions-Auflaufférmchen fillen und mit dem Minsterka-
se belegen. Unter den Grill, bis der Kise zu flieBen beginnt.

Dazu evtl. ein kleiner Salat und unbedingt Pinot Gris.

Quelle: Voll ins Gemiuise mit Vincent Klink, S. 225, ISBN 978-927350-53-3



