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Wiirzig eingelegte Oliven

8 Portionen

500 g griine Oliven mit Stein

4 Knoblauchzehen

1 TL Fenchelsaat

1 Zweig Rosmarin

1 Zweig Majoran

1 TL rosenscharfes Paprikapulver
Y2 TL Salz

Pfeffer

3-4 EL Sherryessig

Olivendl

Oliven mit der Handfliche leicht andricken
Knoblauch pellen, Keim entfernen, fein wiirfeln
Fenchel im Motser leicht andriicken
Rosmarinnadeln abzupfen und hacken
Majoranblatter hacken

Alle Zutaten auf3er Olivendl in ein Gefill geben und grindlich vermengen. Olivendl zugeben, bis
die Oliven eben bedeckt sind. Zugedeckt 1 Tag marinieren.



