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Tomatenvinaigrette

4 Portionen

250 g kleine Strauchtomaten

5 ELL Weillweinessig

150 ml Olivendl

Salz

1 Prise Zucker

2 EL Pinienkerne

1 Kleines Bund glatte Petersilie
20 Basilikumblatter

Tomaten achteln

Petersilie hacken

Basilikumblitter in Stlicke zupfen

Pinienkerne ohne Fett in einer Pfanne leicht anrosten

Alle Zutaten grundlich vermengen.

Passt besonders zu Spargel (warm oder auch kalt); erginzend kann man gut Parmesan oder Peco-
rino dartiber hobeln.



