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Tiramisu
4 Portionen

4 Eigelb

100 g Puderzucker

20 ml Amaretto

500 g Mascarpone

200 g Loftelbiskuits

75 ml Espresso [stark gekochter Kaffee]
2 EL Kakaopulver

Eier trennen, Eiweil3 anderweitig verwenden
Eigelb, Puderzucker und Amaretto zu einer dicklichen Creme verrithren, dann Mascarpone un-
territhren.

Mit der Halfte der Loffelbiskuits eine Auflaufform auslegen (auf passende Grof3e achten!). Die
Hilfte des Espresso mit einem Pinsel auf die Biskuits tupfen. Sie dirfen nicht schwammig wer-
den. Die Hilfte der Creme mit einem Teigschaber dariiber verteilen und glattstreichen. Die restli-
chen Biskuits darauf verteilen, mit dem restlichen Espresso trinken, die restliche Mascarpone
dartiber glattstreichen. Zugedeckt kaltstellen und 2-4 Std. durchziehen lassen. Vor dem Servieren
dick mit Kakaopulver bestreuen.



