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Sulle Kartoffeln

4 Portionen

1000 g moglichst kleine Kartoffeln
Salz

75 g Butter

3-4 EL Puderzucker

Kartoffeln schilen und in Salzwasser garen, abgie3en und etwas abkiihlen lassen

Die Butter in einer Pfanne erhitzen, bis sie schiumt. Kartoffeln zugeben und schwenken, bis sie
gleichmilOig mit Butter tberzogen sind. Dann mit dem Puderzucker bestreuen, und weiter
schwenken, bis der Karamell klumpenfrei und klar ist.

Als Beilage zu norddeutschem Griinkohl.



