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Speckkartoffeln

4-6 Portionen

6 mittelgroB3e Kartoffeln

12 Scheiben Bacon oder Bauchspeck
200 g Kriuterfrischkise

200 ml Sahne

Kartoffeln kochen, pellen und halbieren
Sahne und Frischkise miteinander vermengen

Je 1 EL Kisemasse auf jede Kartoffelhilfte geben und diese dann mit je 1 Speckscheibe
umwickeln. In eine Auflaufform setzen und bei 150° iiberbacken, bis der Speck beginnt, kross zu
werden.

Prima Beilage zu Gegrilltem.



