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Schweinefleischspielle

12 Stuck

500 g Schweinenacken ohne Knochen
1 Zitrone

3 Knoblauchzehen

1 EL Raz-el-Hanout

8 EL Olivendl

Salz

Pfeffer

1 Bund glatte Petersilie

Fleisch in gleichmiBlige Wiirfel schneiden (36 Stiick)

Schale von der Zitrone reiben, Zitrone dann auspressen

ungeschilte Knoblauchzehen leicht andriicken

Petersilie hacken

Fleisch und alle anderen Zutaten auller Petersilie vermengen und iiber Nacht marinieren

Je 3 Fleischwiirfel mit etwas Abstand voneinander auf Spie3e ziehen. Unter dem Backofengrill,
auf dem Holzkohlegrill oder in der Grillpfanne 10-12 Min. braten. Immer wieder mit der Marina-
de bepinseln. Vor dem Servieren mit Petersilie bestreuen.



