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Gazpacho

30 Portionen

1500 g Zwiebeln

2 Knollen Knoblauch
6 Salatgurken

12 rote Paprikaschoten
1500 g Tomaten

2 Weillbrote

3-41 passierte Tomaten
1500 ml Olivenol

200 ml Sherryessig

ca. 80 g Salz

Pteffer

Zwiebeln pellen und fein wiirfeln

Knoblauch pellen, den Keim entfernen und fein wiirfeln

Gurken schilen, lings halbieren, die Kerne entfernen, Gurken klein schneiden, 1 fein wiirfeln
Paprika entkernen und in Stticke schneiden, 2 davon fein wiirfeln

Tomaten hiuten, entkernen und fein wirfeln

Weil3brot in Wirfel schneiden

Klein gewtirfelte Gurken, Paprika, Tomaten und 250 g Zwiebelwiirfel getrennt als Garnitur bei-
seite stellen. Das restliche Gemtuse und die passierten Tomaten portionsweise im Blender mixen.
200 ml Olivendl, 150 ml Sherryessig, 80 g Salz und Pfeffer zugeben. Mit Salz und Sherryessig
abschmecken und gut kithlen. Vor dem Servieren aus den Weillbrotwurfeln in heilem Olivendl
Croutons bereiten. Zusammen mit den Gemusewurfeln als Garnitur bereitstellen.



